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ZELFSTANDIG  
WERKEND KOK
24-38 UUR

VAC AT U R E
Voor Comer Dreefzicht Haarlem
zijn wij op zoek naar een:

Comer Dreefzicht is een nieuw restaurant midden in de Haarlemmerhout, het oudste stadspark van Nederland. 
Met een capaciteit van 250 zitplaatsen binnen, een overdekt, verwarmd terras met 250 plaatsen en 8 prachtige 
vergaderruimtes biedt Comer Dreefzicht een uitdagende werkomgeving. Bij Comer staat de gast centraal. De 
hoogste service en ambachtelijke gerechten, bereid met passie. Een allemansvriend, gastvrij voor jong en oud. Van 
tosti tot tournedos en van cocktail tot kaasplank; wij bieden verse, eerlijke en lokale gerechten.

Functieomschrijving:
Is koken jouw lust en je leven? Dan zien wij je graag bij 
ons in de keuken staan! Als zelfstandig werkend kok 
bij restaurant Comer ben je verantwoordelijk voor 
het bereiden van hoogwaardige gerechten en het 
waarborgen van een soepele werking van de keuken. Je 
werkt samen met ons ervaren team van chefs om onze 
gasten te verrassen met heerlijke smaken en perfect 
gepresenteerde gerechten.

Verantwoordelijkheden:
•	 Voorbereiden, bereiden en presenteren van 

gerechten van onze uitgebreide menukaart.
•	 Zorgen voor een schone en georganiseerde 

keuken, inclusief het naleven van hygiëne- en 
veiligheidsnormen.

•	 Coördineren van keukenactiviteiten tijdens service 
om een efficiënte doorloop van gerechten te 
garanderen.

•	 Ondersteunen van de chef-kok bij het ontwikkelen 
van nieuwe menu-items en het beheren van de 
keukenvoorraad.

•	 Trainen en begeleiden van keukenhulpen en leerling-
koks om hun vaardigheden te verbeteren. 

Vereisten:
•	 Minstens 3 jaar bewezen ervaring als zelfstandig 

werkend kok in een vergelijkbare omgeving.
•	 Uitgebreide kennis van kooktechnieken, ingrediënten 

en gerechten.
•	 Sterke organisatorische vaardigheden en het 

vermogen om onder druk te presteren.
•	 Flexibiliteit om te werken tijdens avonden, 

weekenden en feestdagen.
•	 Diploma in een gerelateerd vakgebied is een 

pluspunt. 

Wij bieden:
•	 Een vriendelijke en ondersteunende werkomgeving 

met een hecht team van professionals.
•	 Een uitdagende rol in een dynamische en  

creatieve keukenomgeving.
•	 Mogelijkheden voor professionele groei en 

ontwikkeling.
•	 Een competitief salaris en secundaire 

arbeidsvoorwaarden.

Sollicitatieprocedure:
Ben je klaar om je culinaire reis bij Comer te beginnen? 
Stuur dan je CV en een korte motivatiebrief naar 
vacature@comer.nl. 

We kijken uit naar je sollicitatie!


