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SOMMELIER 
24-38 UUR

VAC AT U R E
Voor Comer Dreefzicht Haarlem
zijn wij op zoek naar een:

Comer Dreefzicht is een nieuw restaurant midden in de Haarlemmerhout, het oudste stadspark van Nederland. 
Met een capaciteit van 250 zitplaatsen binnen, een overdekt, verwarmd terras met 250 plaatsen, 8 prachtige 
vergaderzalen en een congresruimte biedt Comer Dreefzicht een uitdagende werkomgeving. Bij Comer staat de 
gast centraal. De hoogste service en ambachtelijke gerechten, bereid met passie. Een allemansvriend, gastvrij voor 
jong en oud. Van tosti tot tournedos en van cocktail tot kaasplank; wij bieden verse, eerlijke en lokale gerechten.

Functieomschrijving:
Met een hoogwaardig en seizoensgebonden menu 
bieden wij onze gasten een uitzonderlijke eetervaring. 
Wijn speelt hierin een essentiële rol, en daarom zijn 
wij op zoek naar een gepassioneerde en deskundige 
Sommelier die onze gasten begeleidt naar de perfecte 
wijn-spijscombinatie. 
 
Ben jij een wijnkenner met een verfijnd smaakpalet, 
een scherp commercieel inzicht en een ongeëvenaarde 
gastvrijheid? Dan zoeken wij jou!

Verantwoordelijkheden:
• Je stelt een uitgebalanceerde en inspirerende 

wijnkaart samen, passend bij het menu en de 
seizoensgebonden gerechten.

• Je adviseert gasten op een toegankelijke en 
inspirerende manier en biedt verrassende wijn-
spijscombinaties aan.

• Je onderhoudt relaties met leveranciers, bewaakt de 
voorraad en zorgt voor een efficiënte inkoop.

• Je deelt je kennis en passie met het bedieningsteam 
en verzorgt wijntrainingen om de service naar een 
hoger niveau te tillen.

• Je organiseert proeverijen en exclusieve 
wijnarrangementen om de gastenbeleving te 
versterken.

• Je controleert de kwaliteit en presentatie van 
de wijnen en zorgt voor een optimale opslag en 
verzorging. 

Vereisten:
• Minimaal 2 jaar ervaring als sommelier in een 

hoogwaardig restaurant.
• Uitgebreide kennis van wijnen, wijn-spijscombinaties 

en serveertechnieken.
• Gastgericht, communicatief sterk en  

commercieel inzicht.
• Organisatorisch talent en ervaring met inkoop en 

voorraadbeheer.
• Affiniteit met exclusieve en luxe horeca.
• Flexibiliteit om te werken tijdens avonden, 

weekenden en feestdagen indien nodig.

Wij bieden:
• Een uitdagende leiderschapsrol in een dynamische  

en groeiende omgeving.
• Volop ruimte om je eigen ideeën te ontwikkelen.
• Mogelijkheden voor professionele groei. 
• Een competitief salaris en secundaire 

arbeidsvoorwaarden.
• Een vriendelijke en ondersteunende werkomgeving 

met een hecht team van professionals. 

Sollicitatieprocedure 
Als jij denkt dat je de juiste persoon bent voor deze 
functie, stuur dan je CV en motivatiebrief naar 
vacature@comer.nl. 

We kijken uit naar je sollicitatie!


